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A l’emporter



Entrées



01 Rouleaux de printemps aux légumes 2 pièces7.60



02 Rouleaux de printemps au poulet 2 pièces8.40



03 Samosas aux légumes 4 pièces6.40



04 Beignets de crevettes 4 pièces7.60



05 Brochettes de poulet satay 3 pièces8.40



06 Raviolis frit au poulet 4 pièces8.00



07 Crevettes tempura 3 pièces7.60



08 Plateau Thaï break 12 pièces pour 2 pers.20.80



Salades



11 Lab kai (poulet)10.00



12 Lab moo (porc)10.80



13 Lab nua (boeuf)11.60



14 Som tam (papaye verte)12.00



Potages



15 Légumes & raviolis au poulet8.80



16 Tom yam kai (poulet à la citronnelle)9.60



17 Tom yam kung (crevettes à la citronnelle)10.80



18 Tom ka kai (poulet au lait de coco)10.40



19 Tom ka kung (crevettes au lait de coco)11.20



RIZ & NOUILLES DU WOK



20 Riz sauté au poulet17.60



21 Riz sauté au boeuf18.40



22 Riz sauté aux crevettes19.20



23 Riz sauté à l’ananas & noix de cajous16.80



24 Pad Thaï au poulet (nouilles de riz)19.20



25 Pad Thaï aux crevettes (nouilles de riz)20.80



26 Pad Thaï légumes & tofu (nouilles de riz)17.60



27 Kaow soy (poulet & nouilles au curry doux)20.80



Plats au poulet avec riz jasmin21.20



30 curry rouge



31 curry vert



32 curry panang



33 curry massaman



34 sauté au basilic Thaï



35 croustillant aigre-doux22.80



36 croustillant22.80



37 croustillant & noix de cajous22.80



38 pad prik paow (sauté à la pâte de piments)



Servis avecNouilles nature + 0.80





Riz sauté aux petits légumes + 2.40




Nouilles sautés aux petits légumes + 3.20







Plats au porc avec riz jasmin21.60



40 curry rouge



41 curry vert



42 curry panang



43 curry massaman



44 sauté au basilic Thaï



45 croustillant aigre-doux22.40



46 croustillant22.40



48 pad prik paow (sauté à la pâte de piments)



Plats au boeuf avec riz jasmin22.80



50 curry rouge



51 curry vert



52 curry panang



53 curry massaman



54 sauté au basilic Thaï



56 croustillant23.60



58 pad prik paow (sauté à la pâte de piments)



Plats au canard avec riz jasmin22.80



60 curry rouge



61 curry vert



62 curry panang



64 sauté au basilic Thaï



66 croustillant23.60



68 pad prik paow (sauté à la pâte de piments)



Plats aux crevettes avec riz jasmin24.40



70 curry rouge



71 curry vert



72 curry panang



74 sauté au basilic Thaï



75 à l’aigre-doux



78 pad prik paow (sauté à la pâte de piments)



79 à l’ail



Plats aux légumes et tofu avec riz jasmin18.80



90 au curry rouge



91 curry vert



92 curry panang



95 à l’aigre-doux



Servis avecNouilles Thaï + 0.80





Riz sauté aux petits légumes + 2.40




Nouilles Thaï sautés aux petits légumes + 3.20




Télécharger le menu
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Menu de la semaine





1er restaurant Thaï de Bulle !

A l’aube de son quart de siècle, le Thaï break à une histoire !

Ces quelques lignes vous permettront d’en savoir un peu plus sur son passer, son présent et surtout son futur.

Autrefois appeler le Triangle d’Or, notre établissement voie le jour officiellement au printemps 1999.

Avant cela, c’est sur la place des Alpes que tout commence avec l’installation d’un petit chalet en bois en 1997.Ouvert de mai à octobre, l’expérience fut reconduite l’année suivante.


▸Lire plus ...Décidé à poursuivre son émancipation, c’est dans les anciens locaux de la boucherie Galley (rondpoint du jet d’eau) que le Triangle d’Or prend ses quartiers officiellement en mars 1999. Nos spécialités étaient alors vendues principalement à l’emporter.

Contraint au déménagement, le snack s’installe à son emplacement d’aujourd’hui le 22 juillet 2000 après 4 mois de travaux.

En 2001, le succès étant toujours au rendez-vous, c’est le changement d’affectation. Passer de snack à restaurant, les travaux s’enchainent jusqu’en 2004 avec l’extension de la cuisine. La capacité d’accueil monte alors à 40 places.

2011, c’est le changement du nom de Triangle d’Or à Thaï break. Le restaurant se veut plus actuel et des travaux sont entrepris l’année suivante avec la pose d’un parquet en bois, la grande fresque murale et l’installation d’écrans (nous étions encore une fois les premiers).

Le futur maintenant !

Pas facile de le prévoir après le covid 19 et l’inflation suite à la guerre en Ukraine. Le Thaï break sera comme toujours, avant-gardiste et innovant.

Cela commence par le lunch@work (livraison des plats du jour aux entreprises), de nouvelles saveurs à vous faire découvrir en commençant par le kaow soy, l’installation d’une terrasse de 20 à 30 places l’été prochain, la livraison à domicile (qui est à l’étude) et notre table BBQ Thaï avec ses viandes marinées et ses sauces piquantes (unique dans le canton de Fribourg).

Ce futur, ne peut s’écrire qu’avec vous !

Nous vous remercions de votre fidélité.

Le team du Thaï break
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Suivez-nous sur Facebook



Le Thaï Break
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Restaurant Thai à Bulle à deux pas de la Gare






Coordonnées

[image: ]Rue de Vevey 27

1630 Bulle

Tél : +41 (0)26 912 59 12

Mai l : info [a] lethaibreak.ch

SVP pas de réservation par email



Horaires

Lundi fermé

Mardi : 10:30 - 14:00, 18:00 - 22:00

Mercredi : 10:30 - 14:00, 18:00 - 22:00

Jeudi : 10:30 - 14:00, 18:00 - 22:00

Vendredi : 10:30 - 14:00, 18:00 - 23:30

Samedi : 10:30 - 14:00, 18:00 - 23:30

Dimanche : FERMÉ

Cuisine ouverte de 11h30 à 13h30 - 18:00 à 21:00

Vendredi et Samedi jusqu'à 21:30






Satisfaction globale de nos clients

Note : 4.75 – 725 avis
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